— til lokale fodevarer og gardbutikker i Vendsyssel og Hanherred

FUhrer zu lokalen Lebensmitteln und Hofladen
in Vendsyssel und Hanherred




Smag pa Vendsyssel og Hanherred

Dette er en guide til lokale fedevarer og gardbutikker i Vendsyssel og Han-
herred. Den er udgivet af de lokale fedevareproducenter igennem foreningen
Vendsyssel Fadevarer.

Vi haber, at du som forbruger — hvad enten du bor i Nordjylland eller blot er pa
besgg — far lyst til at besage producenterne og smage pa vore lokale fedevarer.

Abningstiderne kan variere, er du i tvivl, s& kontakt fedevareproducenten forst.
Vi ensker dig de bedste lokale fedevareoplevelser

Entdecken Sie Vendsyssel und Hanherred

Dies ist ein Fuhrer zu lokalen Lebensmitteln und Hofladen in Vendsyssel und
Hanherred. Er wird vom Verein Vendsyssel Fodevarer herausgegeben.

Wir hoffen, dass Sie als Verbraucher Lust bekommen, die Erzeuger zu besuchen
und unsere lokalen Lebensmittel zu probieren.

Je nach Jahreszeit variiert das Angebot — kontaktieren Sie im Zweifelsfall erst
den Anbieter, bevor Sie ihn aufsuchen.

Wir winschen lhnen viel Spa3 mit den regionalen kulinarischen Erlebnissen.

Vendsyssel Fadevarer
www.vendsysselfadevarer.dk




Vi dyrker over 40 slags okologiske gront-
sager, frugt og 15 kartoffelsorter.

Vi har fokus pa sunde ravarer og dyrker
traditionelle samt specielle grentsager
bl.a lilla kinakal, red bladselleri, lilla
blomkal, palmekal, sorte raeddiker.

Pesto, saft og sylt af gardens produkter.

Abent: Vejbod er degnabent fra juni til
frosten kommer.
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Hos Gjel Bigard drives traditionel biavl,
med respekt for bierne og naturen. Der
produceres flere typer af honning, hon-
ningvin, propolis, blomsterpollen og
bivoks.

| seesonen er det muligt at besoge
bierne, se en bidronning, og deltage i
hosten. Beseag og hestdage annonceres
pa fb og hjemmeside.
Abent: Honning salg - altid.

Andet efter aftale.

Familien Mogensen dyrker jordbeer,
eerter og kartofler. Vi plukker baerrene
tidligt om morgenen og leverer direk-
te til butikker i sommerlandet og neer-
omradet.

Produkterne kan desuden kebes i vores
salgsbod og pa Ravaremarkedet i Blok-
hus.

| seesonen er der mulighed for jordbaer-
selvpluk — se pa haldager.dk

Abent: Alle dage ki. 12-18

Anbau von Uber 40 Sorten BiogemUse und
Kartoffeln.

Gesunde Produkte und Anbau tradi-
tioneller und besonderer Gemusesorten
stehen im Mittelpunkt. U. a. lila China-
kohl, roter Blattsellerie, lila Blumenkohl,
Palmkohl und Schwarzer Rettich — auch als
Pesto, Saft oder eingelegt.

Gedffnet: Der StraBenstand ist von Juni
bis zum einsetzenden Frost rund
um die Uhr gedffnet.

Auf Gjgl Bigard wird traditionelle Bienen-
haltung mit Respekt vor Bienen und
Natur betrieben. Mehrere Sorten Honig,
Honigwein, Propolis, Blutenpollen und
Bienenwachs gehéren zum Angebot.

In der Saison moglich: Besuch bei Bienen
und Bienenko&nigin und Teilnahme an der
Ernte. Infos zu Besuchs- und Erntetagen
auf Facebook und Website.

Gedffnet: Honigverkauf — immer.
Ansonsten nach Vereinbarung.

Familie Mogensen baut Erdbeeren, Erbsen
und Kartoffeln an. Die Beeren werden
frihmorgens gepflickt und direkt an die
Geschéfte der Region geliefert.

Dartber hinaus erfolgt der Verkauf am
eigenen Stand auf dem ,Ravaremarkedet”
in Blokhus.

Selbstpflicken ist in der Saison auch mog-
lich — mehr dazu unter haldager.dk.

Gedffnet: Taglich 12-18 Uhr
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NATURBRUGET TRANUM
Ejstrupvej 12, Tranum

9460 Brovst

Tel. 40 57 05 65

f/ Naturbruget Tranum Ejstrupvej

GJOL BIGARD
Bjergets Vej 66, Gjol
9440 Aabybro

Tel. 2144 62 88

HALDAGER BAR
Haldagervej 293
9440 Aabybro
Tel. 40 4591 34



Hybengaarden producerer marmelader,
saucer mv. med lavt sukkerindhold og
udelukkende af dansk frugt og baer og
vilde beaer fra de nordiske skove. Hyben
er en essentiel ravare, som vi selv dyrker.

Hybengaarden star for kvalitet, smags-
oplevelse, baeredygtighed, og personlig
service.

Abent: Efter aftale - ring gerne.
HYBENGAARDEN

Hummelhedevej 102

9740 Jerslev

Tel. 9883 1087 /23 42 64 86

WWW. hybengaarden dk

Vi har frllandsgrlse og kalve pa marker-
ne. Vi gar meget op i dyrevelfeerd samt
at dyrene lever sa naturligt som muligt.

Vores kod bearbejdes i eget slagteri,
hvorfra vi seelger pglser, paleeg, regvarer
og alt i ferske udskeeringer af gris, kalv
og oksekod.
Abent: Mobil gardbutik.
Se hvor og hvornar du finder os
pa hjemmesiden.

ROSENBECK FRILANDSK@D
Bolleskovvej 7

9330 Dronninglund
Tel. 98 8434 72
www.frilandskoed.dk
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Hos Bi-Kongen indsamles honningen
fra egne bistader et par gange i lgbet
af sommeren. Vi slynger og forarbejder
selv honningen og tapper den, nar den
er klar, derved sikrer vi os, at kvaliteten
er i orden.

Vores produkter forhandles i flere dag-
ligvare- og specialbutikker i Vendsyssel.
Se forhandlere pa bi-kongen.dk

Abent: Efter aftale.
Ring venligst.

BI-KONGEN
Vestergade 36
9320 Hjallerup

Tel. 22 26 57 87
www.bi-kongen.dk
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Hybengaarden stellt zuckerarme Marme-
laden, Saucen usw. aus danischem Obst
sowie wilden Beeren aus skandinavischen = .
Waldern her. Hagebutte ist dabei eine = ~
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wichtige Zutat, die selbst angebaut wird. ~ *
Hybengaarden steht fir Qualitat, Ge-
schmackserlebnisse, Nachhaltigkeit und
personlichen Service. £y
Gedffnet: Nach Vereinbarung ed,

— bitte vorher anrufen.
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Freilandschweine und Kélber auf den
Wiesen — auf Tierwohl und natrliche
Lebensweise der Tiere wird hier Wert ge-
legt.

In der eigenen Schlachterei entstehen aus
dem Fleisch Wirstchen, Aufschnitt, Ge-
rauchertes und Frischfleisch vom Schwein,
Kalb und Rind.

Gedffnet: Mobiler Hofladen.
Auf der Website erfahren Sie,
wo er anzutreffen ist.
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Bei Bi-Kongen (Deutsch: Bienenkonig)
liefern eigene Bienenstdcke mehrmals im
Sommer Honig. Er wird dann selbst ge-
schleudert und abgefullt, sodass hochste
Qualitat gewahrleistet ist.

Die Produkte
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i, Jeg breender for at lave leekre handlave-
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de fyldte chokolader. Mine chokolader
er blanke, smagfulde og med knaek.

Bestil chokolade til gaver eller en festlig
lejlighed.

Book et chokoladekursus, hvor jeg kom-
mer og vejleder jer i selv at lave fyldte
chokolader.

Ring og lav en aftale.
Se kurser pa Facebook
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Vi fremstiller grentsager fra fro til bord

og seelger produkterne i Den Greonne
Vogn teet pa Lenstrup.

Vi dyrker ca. 40 forskellige slags grentsa-
ger i forskellig form og farve — tomater,
gulergdder, kartofler.

Vi leegger veegt pa beeredygtighed og
hensyn til miljget. | Den Grenne Vogn
finder du friske varer hver dag.

Abent: Hver dag kl. 10-18

Vi seelger krogmodnet Hereford okse-
ked, ferske og frosne udskaeringer. Bof-
fer, steaks og peolser til grillen, spegepeal-
ser, stege, ossobuco, oksekadsfrikadeller
og formede hakkebgffer.

Vi er et familiebrug med Hereford ked-
kveeg. Vi er ved at omleegge til gkologi.

Abent: Tors - Fredag kl. 13-17
Lgrdag kl. 12-17

Handgemachte gefullte Schokolade sind
hier Leidenschaft. Die Schokoladen-
spezialitaten haben Glanz, Aroma und
Biss.

Schokolade kann als Geschenk oder fur
festliche Anlasse bestellt werden.

Bei einem gebuchten Schokoladenkurs
koénnen Sie lernen, geflllte Schokolade
selbst herzustellen.

Anrufen und Termin vereinbaren.
Kurse auf Facebook.

Das aus Samen selbst gezogene Gemuse
wird in ,,Den Grgnne Vogn"” bei Lanstrup
verkauft.

Rund 40 Gemdisesorten in unterschied-
licher Form und Farbe werden angebaut —
Tomaten, Mohrriben, Kartoffeln.

Auf Nachhaltigkeit und Umweltschutz
wirdgroBen Wert gelegt. In “Den Grgnne
Vogn” finden Sie taglich frische Waren.

Gedffnet: Taglich 10-18 Uhr

Verkauf von am Haken gereiftem Here-
ford-Rindfleisch sowie frische und ge-
frorene Stlicke, Steaks und Wdrsten fur
den Grill, Salami, Braten, Ossobuco, Rindf-
leischfrikadellen und Hacksteaks.

Ein Familienbetrieb mit Hereford-Fleisch-
rindern, der zz. auf Bio umstellt.

Gedffnet: Donnerstag - Freitag 13-17 Uhr
Samstag 12-17 Uhr
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VIV'S CHOKOLADER
Skjoldborgsvej 3
9800 Hjorring

Tel. 31 38 90 41

f/ viv's chokolader

DEN GRONNE VOGN
Nydalvej 2, Lanstrup
9800 Hjorring

Tel. 21721427

LOPHAVE HEREFORD
Lophavevej 6, Lonstrup
9800 Hjorring
Tel. 50 95 06 41



Aurion er et molleri og bageri, der laver
biodynamiske og ekologiske produkter
af korn og mel - iseer pa gamle korn-
sorter.

Vi leegger veegt pa kvalitet, hoj ernae-
ringsveerdi og miljevenlighed. Keb korn,
mel, brad, boller, gred, mysli, chokolade
mv. i butikken i Hjorring eller hos vore
forhandlere.

Abent: Man-fredag kl. 11-17.30
Lardag kl. 10-12.30

BUTIKKEN AURION
Sondergade 9

9800 Hjorring

Tel. 98 92 76 35
butikken@aurion.dk

Vi er en ostebutik med salg af leekre
lokalt producerede oste fra bl.a. Ingstrup
Mejeri og Senderhaven Gardmejeri.

Vi har desuden et stort udvalg af speciali-
teter f.eks. fra Hybengaarden samt vin
fra Adelino (portugisiske specialiteter).

Vi leverer ogsa flotte osteplatter/tapas
til bade store og sma arrangementer.

Abent: Tors - fredag kl. 13-17

JYSKE OST Lgrdag kl. 9.30-13

Hjerringvej 447, 9750 @stervra
Tel. 98 99 00 50
www.jyskeost.dk

Hos Jensen Jordbaer dyrker vi ca. 11 ha.
med jordbeer i flere forskellige sorter
samt gerter, rabarber og kartofler.

Hver sendag i juli kl. 11 bager vi pande-
kager med bondekonens hjemmelavede
jordbeersyltetoj til. Der er altid safte-
vand, kaffe og the pa kanden.

til primo august.

JENSEN JORDBZAR Pluk selv samt salg fra bod.

Hestvangvej 6, Karup, 9300 Szeby
Tel. 212192 22

/ Jensen Jordbaer
www.jensenjordbaer.dk
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Abent: Hver dag ki. 9-18 fra medio juni

Aurion, eine Backerei mit Muhle, stellt bio-
dynamische und 6kologische Produkte vor
allem aus alten Getreidesorten her.

Qualitat, hoher Nahrwert und Umwelt-
freundlichkeit stehen im Mittelpunkt. Ge-
treide, Mehl, Brot, Brotchen, Brei, Musli,
Schokolade usw. sind im eigenen Laden in
Hjorring oder Uber Handler erhaltlich.

Gedffnet: Montag - Freitag 11-17.30 Uhr
Samstag 10-12.30 Uhr
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Kasegeschaft mit regional produziertem
Kdse, u. a. von Ingstrup Mejeri und Sen-
derhaven Gardmejeri.

Dartiber hinaus eine groBe Auswahl an
Spezialitaten, z. B. von Hybengaarden so-
wie Wein von Adelino (portugiesische Spe-
zialitaten).

Auf Anfrage Lieferung schoner Kaseplat-
ten/Tapas fur groBe und kleine Events.

Gedffnet: Donnerstag - Freitag 13-17 Uhr
Samstag 9.30-13 Uhr

Bei Jensen Jordbaer werden auf 11 ha
mehrere Sorten Erdbeeren, Erbsen, Rha-
barber und Kartoffeln angebaut.

Jeden Sonntag im Juli gibt es ab 11 Uhr
frische Pfannkuchen mit selbstgemachter
Erdbeermarmelade und dazu Limonade,
Kaffee und Tee.

Gedffnet: Taglich 9-18 Uhr ab Mitte Juni
bis Anfang August.
Selbstpfliicken sowie Verkauf am Stand.
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Ny Vraa er et gkologisk landbrug, der
dyrker energipil. Butikken har et bredt
udvalg af alt inden for pil - lige fra pi-
lehegn og kurve, til flettepil og veerktgj
til pileflet.

Vi laver desuden gkologisk ekstrakt fra
specielle pilesorter, som anvendes i f.eks.
mundskyl, shampoo og lotion i maerket
Salixin.

Abent: Efter aftale (ring gerne).
Se ogsa webshoppen.
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Ingstrup Mejeri er etableret i 1890.
Meaelken leveres fra keerne pa Vrejlev
Kloster.

Vi laver prisvindende oste og smer af hgj
kvalitet og med omhu og kaerlighed.

v :.3‘_1 Vi seelger egne oste og friskkeernet smor
- samt en reekke delikatesser, der herer til
et godt ostebord.

Abent: Se hjemmeside
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Lykkesholm er en lille ableplantage
med ca. 1.500 treeer. Vi veegter den gode
smag og forskellighed ved vore 7 for-
skelllge &blesorter.

paerer og solbaer.

Abent: Al produktion seelges ved vejbod
fra seesonstart ultimo august til
ca 1. april.

Der er mulighed for selvpluk pa udvalg-

te dage efter telefonisk henvendelse.
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Ny Vraa ist ein Biobetrieb, der Weiden an-
baut. GroBe Auswahl an Produkten aus
Weide im Laden, z. B. Weidenzaune, Kor-
be sowie Weidenzweige und Werkzeug
zum Flechten.

Al ada

AuBerdem Herstellung eines biologischen
Weiden-Extrakts, der z. B. in Mundspulun-
gen, Shampoos und Lotion unter der Mar-
ke Salixin vertrieben wird.

Gedffnet: Nach Vereinbarung
(bitte vorher anrufen).
Siehe auch den Webshop.

Ingstrup Mejeri wurde 1890 gegriindet.
Die Milch stammt von den Kihen des
Gutes Vrejlev Kloster.

Preisgekronter Kase und hochwertige But-
ter werden mit Sorgfalt und Liebe herge-
stellt.

Eigener K&se und frisch gestampfte Butter
sowie Spezialitaten, die zur Kaseplatte
dazugehoren, werden verkauft.

Gedffnet: Siehe Website

NY VRAA PIL
Gl. Vraavej 31, 9382 Tylstrup
Tel. 96 96 62 00

f/ Ny Vraa - Pil, flet og kurve
www.nyvraa.dk
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INGSTRUP MEJERI
Hovedgaden 48, Ingstrup
9480 Lokken

Tel. 98 88 30 13

WWW. ingstrup-mejeri dk
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Lykkesholm ist eine kleine Apfelplantage
mit etwa 1.500 Baumen. Die 7 Apfelsor-
ten bieten guten Geschmack und Vielfalt.

DarUber hinaus werden Birnen
schwarze Johannisbeeren angebaut.

Gedffnet: Das gesamte Obst wird ab
Saisonbeginn Ende August bis
ca. 1. April am StraBenstand
verkauft.

Selbstpfliicken nach telefonischer Anfrage

an bestimmten Tagen méglich.
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LYKKESHOLM ABLER
Oster Thirupvej 91,

9800 Hjorring

Tel. 24411535
www.lykkesholmaebler.dk



BOGEBAK OKOLOGI
Bogebaekvej 20, 9830 Tars

Tel. 31 2493 88 eller 31 27 01 49
f/ bogebaek gkologi

K@BMANDSGAARDEN I

SERRITSLEV

Syrenvej 15, Serritslev
9700 Bronderslev, Tel. 98 83 70 60
www.serritslev-koebmandsgaard.dk
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LUNDEN GARDBUTIK
Gl. Klaestrupvej 61

9740 Jerslev J
Tel. 40 46 20 38
f/ Lunden

Familiedrevet gkologisk gard med jersey
malkekger og eegleeggende hgns i frugt-
plantage.

Honsene gar pa streelse inde og fodres
med grovfoder, nar de er ude. Det giver
meget velsmagende ag.

De store brune &g seelges fra koleskab
ved garden og eget pakkeri. De gen-
nemlyses, stemples, veegtsorteres og
saelges til butikker, restauranter og sko-
ler mm.

Aben alle dage fra 7-21

"Lokalt og naturligt”. Vi er en kob-
mandsbutik med stort fokus pa lokale
fodevarer.

Vi seelger bl.a. oste fra Senderhaven
Gardmejeri, oko-aeg fra Bagebaek Oko-
logi, marmelade fra Hybengaarden og
meget mere.

f/ Kebmandsgarden v/Peter Balzer An-
dersen

Abent: Man-fredag kl. 7-20
Lar-sgndag kl. 8-20
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Vi dyrker jordbzer og kartofler, som seel-
ges i vores gardbutik. Seeson fra sidst i
maj med nye kartofler og jordbaer.

£qg, kartofler og marmelade szelges hele
aret. Marmeladen er fremstillet af egne
jordbeer og produceret pa Hybengar-
den.

Vi seelger ogsa grydeklare skraellede kar-
tofler.

Abent: Alle &rets dage fra 10-18

Bio-Hof in Familienbesitz mit Jersey-Milch-
kiihen und Hihnern.

Drinnen laufen die Huhner auf Einstreu, im
Freien erhalten sie Grobfutter. Das sorgt
fur sehr aromatische Eier.

Die groBen braunen Eier werden ab Hof
verkauft und auch direkt verpackt. Nach
Durchleuchtung, Stempeln und Sortie-
rung nach Gewicht werden sie an Laden,
Restaurants und Schulen usw. verkauft.

Gedffnet: Taglich 7-21 Uhr

.Lokal und natlrlich” - Geschaft mit
Schwerpunkt lokale Lebensmittel.

Zum Sortiment gehéren u. a. Kase von
Sgnderhaven Gardmejeri, Bioeier von
Bogebazek @kologi, Marmelade von
Hybengaarden u. v. a. m.

f/ Kebmandsgarden v/Peter Balzer Ander-
sen

Gedffnet: Montag - Freitag 7-20 Uhr
Samstag - So 8-20 Uhr
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Anbau von Erdbeeren und Kartoffeln, Ver-
kauf Uber den eigenen Hofladen. Saison
ab Ende Mai mit neuen Kartoffeln und
Erdbeeren.

Ganzjahriger Verkauf von Eiern, Kartof-
feln und Marmelade. Die Marmelade wird
aus eigenen Erdbeeren von Hybengaarden
hergestellt.

Auch kochfertige geschalte Kartoffeln sind
erhaltlich.

Geoffnet: Taglich 10-18 Uhr




Vi er et mindre landbrug med geder af
racen Saanen og egen gardbutik.

Vi selger magert og laekkert gedeked
samt gedeost fra egen produktion.
Forskellige udskeeringer af gedeked —
culotte, merbrad, bov, kelle, bryst, sup-
peben, polser mv.

Abent: Fredag kl. 13-15.30
eller efter aftale (ring gerne)

Vi er et familiebrug, som dyrker et bredt
sortiment af baer, kartofler og grentsa-
ger.

Vi seelger baer og grentsager samt hjem-
melavede specialiteter. Nyopgravede
kartofler af sorterne Bintje, Sava og de
tidlige Solist. Jordbeer fra drivhus og fri-
land. Zrter, gulergdder, log, kal og rod-
frugter.

Abent: Alle dage fra 7-21
Selvpluk i seeson fra ki. 10-17

Vi er en moderne slagterforretning ba-
seret pa gamle dyder, kvalitet og hand-
veerk. Det meste kod er fra lokale avlere.
Oksekgdet modner vi selv, og alle pglser
er hjemmelavede uden gluten, maelk
og farvestoffer. Vi seelger lam, okse- og
svinekgd. Hjemmelavede faerdigretter
og hjemmebagt brad.

Abent: Tir-fredag 10-17.30
Lgrdag kl. 9-13

Kleiner landwirtschaftlicher Betrieb mit
Saanenziegen und Hofladen.

Verkauf von leckerem, magerem Ziegen-
fleisch sowie Ziegenkése aus eigener Her-
stellung.

Verschiedene Fleischstlicke — Hiifte, Filet-
stiick, Bugstlick, Keule, Brust, Suppen-
knochen, Warstchen usw.

Gedffnet: Freitag 13-15.30 Uhr
oder nach Vereinbarung
(bitte vorher anrufen)

Familienbetrieb mit Anbau von Beeren,
Kartoffeln und Gemuse.

Verkauf von Beeren und Gemuise sowie
selbst gemachten Spezialitaten. Neue Ern-
te der Kartoffelsorten Bintje, Sava und So-
list. Erdbeeren aus dem Treibhaus und vom
Freiland. Erbsen, Mohrriben, Zwiebeln,
Kohl und Wurzelgemdse.

Gedffnet: Taglich 7-21 Uhr
Selbstpfliicken in der Saison: 10-17 Uhr

Moderner Schlachter, bei dem man Quali-
tat und gutes Handwerk schatzt. Das
Fleisch stammt vorrangig von lokalen
Zuchtern. Das Rindfleisch reift im eige-
nen Betrieb und alle Wdrste sind selbst
gemacht und frei von Gluten, Milch und
Farbstoffen. Verkauf von Lamm-, Rind-
und Schweinefleisch. Selbst gemachte
Fertiggerichte und selbst gebackenes Brot.

Gedffnet: Dienstag - Freitag 10-17.30 Uhr
Samstag 9-13 Uhr

GEDERGARD

Vestermarksvej 33, 9320 Hjallerup
Tel. 30 36 56 25

f/ Gedergard Butik Hjallerup

Skagensvej 356

9981 Jerup
Tel. 98 48 18 03
f/ Vindbaek Gront

FRILANDSVEJENS SLAGTER
Frilandsvej 49

9800 Hjorring

Tel. 98 92 07 25
www.slagterskoven.dk



ESKEBZAK GRONT

Hjorringvej 295, Mejling

9900 Frederikshavn

Tel. 6130 14 85

f/ Eskebaek Grent eller @grontsager

BLOKHUS RAVAREMARKED
ved Hokervej, 9492 Blokhus
Tel. 20 64 14 50
www.hune-blokhus.dk
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NORDKRAFT FODEVAREMARKED
Nordkraft, Kjellerups Torv

9000 Aalborg

Tel. 2299 15 15

www.nordkraft.dk

Vi dyrker gkologiske grgntsager, beer og
frugt.

Vi seelger vore egne varer i selvbetje-
ningsbutikken. | den betjente butik ssel-
ger vi gkologiske varer, bl.a. olier, gryn,
mel, saft, ol, sodavand, vin, lervarer samt
glutenfri produkter.

Abent: Man - tirsdag efter aftale
Ons - fredag kl. 13-18
Ler - sgndag kI. 10-16
Selvbetjeningsbutik alle dage: 9-19

Hune-Blokhus Borgerforening afholder
sommer-ravaremarked i Blokhus.

Mere end 20 stande byder pa mange
spaendende kvalitetsprodukter fra lokal-
omradet.

Vi byder f.eks. pa okologiske og frilands-

kedvarer, gkologiske grentsager, frugt,

ost, fisk, regvarer, al, vin mm.

Markedsdage: Alle tirsdage kl. 10-14 fra
uge 26 til 32 (26. juni - 7.
august).

Det stemningsfulde fedevaremarked
i Nordkraft finder sted 9 gange arligt i
Kedelhallen.

Lokale og internationale stande tilbyder

leekre fodevarer.

Vi byder f.eks. pa friskbagt bred, frugt,

slagteri- og charcuterivarer, chokolade,

ost, vin, kaffe, saft og most mv.

Markedsdage: Fgrste lgrdag i maneden
kl. 10-15 — undtaget
januar, juli og august.

Eigener Anbau von Gemuse und Obst in
Bioqualitat.

Vertrieb der eigenen Produkte im Selbst-
bedienungsladen. Im Laden mit Bedien-
ung werden auch Bioprodukte wie Ol, Ge-
treideflocken, Mehl, Saft, Bier, Limonade,
Wein, Topferware sowie glutenfreie Pro-
dukte angeboten.

Gedffnet: Mo - Dienstag nach Vereinbarung
Mittwoch - Freitag 13-18 Uhr
Samstag - So 10-16 Uhr

Selbstbedienungsladen taglich: 9-19 Uhr

Der Verein Hune-Blokhus Borgerforening
veranstaltet Markttage in Blokhus.
Mehr als 20 Stande bieten tolle Quali-
tatsprodukte aus der Region an.
Dazu gehoren Fleischprodukte (Bio und
Freiland), Biogemuse, Obst, Kase, Fisch,
Gerduchertes, Bier, Wein usw.
Markttage: Jeden Dienstag 10-14 Uhr

ab Woche 26 bis 32

(26. Juni - 7. August).

Der stimmungsvolle Lebensmittelmarkt im
Nordkraft findet 9 Mal im Jahr in der Kes-
selhalle statt.
An Standen werden lokale und interna-
tionale Lebensmittel angeboten.
Beispielsweise frisch gebackenes Brot, Bio-
Obst, Fleisch und Wurst, Fisch, Schokola-
de, Kase, Wein, Kaffee, Saft usw.
Markttage: Erster Samstag im Monat
10-15 Uhr — auBer Januar,
Juli und August.




RAVAREMARKED 2018
Lerdag den 8. september kl. 10-17

Vittrup Fri Fagskole og Vendsyssel Fodevarer
arrangerer i feellesskab en spaendende markeds-

L
"l T dag med underholdning, aktiviteter for bern,
. e mulighed for at kobe leekker mad lavet af lokale
ravarer, samt en lang reekke boder med salg af
lokale fedevarer.
Vi el_r| enhforegin\?_ fg LEBENSMITTELMARKT 2018
0 NgAsie : Samstag, den 8. September, 10-17 Uhr
bruger at smage og ke , )
Vittrup Fri Fagskole und Vendsyssel Fgdevarer ver-
Vendsyssel Fodevarer er de lok ; ey 2 anstalten gemeinsam einen interessanten Markttag
forening — “sammen er vi sta ¥ Kan o€ mit Unterhaltung, Aktivitaten fur Kinder, einem
fore os. Angebot an tollem Essen aus Produkten der Region
Onsker du at:s sowie mehreren Standen mit lokalen Lebensmitteln.
: g ag, deltag | VENDSYSSEL FODEVARER RAVAREMARKED
ogen kull 3 alforsamling.med laekikermiddag baseret Vittrup Fri Fagskole
s pa lokale ravarer, fsa;mu som forbruger ogsé velkommen til ai Berglum Klostervej 84, 9480 Lokken
= melde dig ind. 4
- = Vil du wdé mere ='sa kontakt os pa telean 2 8 ;
A smag@vendsyssélfﬂdevarer dk
Al : _Seo sé mere aWWwvends sself devg.r :
48 9 (I’)}/ YJ',_!Z’
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St lokal smag pa livet!
Her kan du finde os.

Kosten Sie lokale Spezialitaten!
Hier finden Sie uns.

Med venlig hilsen / Mit freundlichen GruBen
Vendsyssel Fadevarer
E * '’ skal det veere nemt at
kobe lokale fedevarer?

uuist Ny Vraa er veert for de
ugentlige opsamlinger af de varer,
du har bestilt pa nettet.

Se mere pa www.madsamling.dk

Vendsyssel Fadevarer - c/o Vittrup Fri Fagskole - Barglum Klostervej 84 - 9480 Lokken - Tel 22 82 04 34
smag@vendsysselfedevarer.dk - www.vendsysselfgdevarer.dk




